FRIGGITORIA

PATATE DIPPERS CON BUCCIA (200 gr.) €4,00

FRITTATINE DI SPAGHETTI (730 g.) €3,00 al pz.
con carne, piselli e mozzarella

FIORI DI ZUCCA RIPIENI (55 o) €2,50al pz.
di ricotta e provola

MOZZARELLE IN CARROZZA (75 gr.) €2,50 al pz.
ARANCINE PALERMITANE (730 g-) € 3,00 al pz.
OLIVE ALL’ASCOLANA (5 pz.) €5,00

CROCCHE DI €250 al pz.
PROSCIUTTO E MOZZARELLA (700 ¢

ANELLI DI CIPOLLA PASTELLATI (70 p3,) €450
POLPETTINE DI MELANZANE (5 p3.) €5,00
FRITTELLE ALLE ALGHE DI MARE (§ p5,) €4,00

PIZZE FRITTE

Tipica della tradizione culinaria partenopea,
la pizza fritta rappresenta una delle massime
espressioni dello street food nazionale.

MONTANARA €6,00
Pomodoro, formaggio grattugiato e basilico

PRINCIPE €9,00
Pomodoro, ticotta, provola affumicata,
ciccioli di maiale e pepe nero

CETARA
Provola affumicata, filetti di alici di Cetara,
frutti del cappero e zeste di limone

TERESA €9,00
Stracciatella di bufala, rucola, pomodorini vesuviani
e prosciutto crudo marchigiano

CAPRESE €9,00
Mozzarella di bufala campana Dop,
pomodorini vesuviani e basilico

Dal diario dell’astronauta

“I sapori di casa
a milioni di anni luce.
e tutto cio
che desidero.”
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LE PIZZE

Per la tua pizza scegli il formato che preferisci:
tonda o al metro con impasto semi integrale fatto
esclusivamente con farine italiane selezionate.

piatto metro

REGINA MARGHERITA €6,50 €19,50
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano,
spolverata di formaggio e basilico

MARINARA ) €500 €15,00
Pomodoro San Marzano, aglio rosso e otigano siciliano

ROSSINI €8,00 € 24,00
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano,
uova sode e maionese

AMARILLO €9,00 €27,00
Fiordilatte campano, salsiccia e patate al forno
con rosmarino

SALERNO-REGGIO CALABRIA €10,00 €30,00
Mozzatella di bufala campana, friatielli saltati,
salsiccia, pomodorini secchi e 'nduja calabra

INCENDIARIA €9,00 €27,00
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano,
salame piccante e ‘nduja calabra

BUFALINA €9,00 €27,00
Pomodoro San Marzano, mozzarella di bufala campana
Dop, pomodorini vesuviani e basilico

CAPRICCIOSA €9,50 €28,50
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano,

funghi champignon, prosciutto cotto alla brace,

carciofi con gambo alla romana e olive taggiasche

NAPOLI €9,00 € 27,00
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano, filetti di
alici di Cetara (SA), frutto del cappero e origano di
Sicilia

TARALL €10,00 €30,00
Provola affumicata, guanciale marchigiano croccante,

pomodorini ciliegino semi-dried, tarallo napoletano
sbriciolato e polvere di menta

@ Pizze senza sfruttamento e prodotti animali

Farcitura aggiuntiva da € 1,00 a € 4,00 a seconda dei prodotti scelti.

piatto metro

WURSTEL €850 €2550
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano
e wirstel artigianali trentini

TUNNU €10,00 €30,00
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano, cipolla
stracotta nel Sangiovese dei Colli Pesaresi, filetti di tonno
di Cetara (SA), olive taggiasche, cappeti e origano di sicilia

STRACCIATA €10,00 €30,00
Prosciutto crudo marchigiano, stracciatella pugliese,
pomodortini secchi e basilico

QUASI BOLOGNESE €10,00 € 30,00
Mortadella Bologna Igp, pesto e granella di pistacchio
verde siciliano e stracciatella pugliese

ZUCCHINGRATTATA €9,00 €27,00
Fiordilatte, zucchine, provola affumicata e pangrattato

GAIA O €10,00 €30,00
Friggitelli e fagiolini al pomodoro, mozzarella di riso e
basilico

FIORELLINO €9,50 €27,00
Fiordilatte, fiori di zucca, salsiccia, pomodorini ciliegino
gialli e rossi semi-dried

ILAN @ €12,00 €36,00
Crema di zucchine, melanzane grigliate, fiori di zucca
pastellati, pomodorini ciliegino semi-dried e glassa di
aceto balsamico di Modena IGP

NOTTE D'ESTATE €13,00 € 39,00
Crema di zucchine, salmone norvegese affumicato,
stracciatella pugliese, pomodorini vesuviani e semi di
papavero

FARAGLIONI €11,00 € 33,00
Base rosmarino, mozzarella di bufala campana Dop a
fette, pomodorini vesuviani, alici di Cetara (SA),

zeste di limone e basilico

piatto metro

PARMIGIANA €9,00 €27,00
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano,
melanzane grigliate, salsiccia, scaglie di parmigiano

e basilico

ROMANACCIA €9,00 €27,00
Fiordilatte campano, guanciale marchigiano,
pecorino romano e pepe

DON GAMBERO €13,00 €39,00
Pesto di pistacchio siciliano, mozzarella di bufala
campana Dop, guanciale marchigiano croccante,

code di mazzancolle, scorzette di limone e

granella di pistacchi siciliani

SCIURILLA €10,00 €30,00
Mousse di ricotta con zeste di limone, provola

affumicata campana, fiori di zucca pastellati
e alici di Cetara (SA)

QUATTRO DI STAGIONE €13,00 €36,00
BASE Pomodoro San Marzano e fiordilatte campano

I SPICCHIO Rucola, pomodorini e scaglie di grana

II SPICCHIO Friggitelli, fagiolini e provola affumicata

III SPICCHIO Zucchine e provola affumicata

IV SPICCHIO Melanzane e salsiccia

ROCKET €11,00 €33,00
Fiordilatte, rucola fresca, stracciata pugliese,
prosciutto crudo marchigiano e granella di noci

GAMBARELLI KINGDOM €12,00 € 36,00
Crema di zucchine, code di mazzancolle, pomodorini
vesuviani, mozzarella di bufala fuori forno e basilico

BAZOOKA € 10,00 € 30,00
Pomodoro San Marzano, fiordilatte campano, salame
piccante, ‘nduja calabra e peperoni grigliati

VERDUROSA €850 €25,50
Fiordilatte campano e verdure di stagione



